LES ENTREES DU MOMENT

Hoummous Pamplemousse fu.rrﬂ.mr\v.
cQ;:u}u,VW\(ua 6€

Fatteh de pois chiche,
ROLLL w.a,ou)uui oo conioomdna 6€
Carottes au cumin, gadlé b _pittm

Caviar de courge de saison, oil c,o—v\_flitit
M\iuw—roozwm 6€

LES BROCHETTES

3 brochettes servies avec leur accompagnement

Vegan Qo. diQiciouns 12€

Des légumes de saisons a la plancha, habillés
de sauce tahina.

Veggie Lo foacinamle 12¢€

Des légumes saisonniers grillés, halloumi pour le
charme, parsemés de thym et d’envie.

Boeuf frics o Yoo akhousro oo 15€

De juteuses tranches de beeuf aux épices shawarma.
Un must have.

Poulet chic akink cifronmi 14€

Ail et citron, une valeur siire pour le peps
et le soleil.

— L’ASSIETTE ‘TITLOUPS —

Brochette de poulet, crudités

et pommes de terre sautées ou riz
Cake du jour ou yaourt

viande bovine élevée abattue en France ... Poulet fermier

ﬁ tintamarre.paris

tintamarreparis

Lo
TINTAMARRE 75019 Paris

noweurs Qomtinan

LES SPECIALITES DE LA MAISON

Menemen 14€
Cassolette d’ceufs bio aux légumes de saison
Khodra 14€

Légumes rétis fondants, agrémentés d’une sauce tahina.

Grande Salade Fraicheur 12€
Choux, carottes, lentilles blondes, fetta, sauce citronnée

Tataki de Boeuf 17€
Tendres tranches de boeuf juste saisies, caviar de
courge spaghetti, legumes sautés et sauce tahina

Tartare de boeuf 18€
au couteau, boulgour et échalottes, assaisonné a
notre huile maison parfumée au persil, pommes de
terre sautées

LES PLAISIRS SUCRES
Cake du jour aux parfums d’orient 4,5€
Cookie a la cardamome 3,5€
Yaourt a la grecque, miel et thym 4,5€

~— LE DEJEUNER EN SEMAINE —

Hors week-end et jours feries

Entrée + plat ou brochette@

Entrée + plat + dessert @

JA R
=

a base de produits de qualité en majorité issus

& QQ?W &do?ﬁm.

ou en circuit court.

80 avenue Jean Jaurés

Tel.: +33 144 52 01 63



DU COTE DE CHEZ BACCHUS

Depuis le pays du cedre

Domaine des Tourelles, rouge, 2012
Domaine des Tourelles, blanc, 2016
Domaine des Tourelles, rose, 2017

Du cété de la Loire

Saumur Champigny, Chateau de Villeneuve, rouge, 2016

Touraine Sauvignon, Domaine Octavie, blanc, 2017

Coteaux du Layon, Domaine Matignon Clair de Lune, moelleux, 2016

Du coté de la Champagne
Lallier Brut R.013

BIERES, APERITIFS & CO.

Biere libanaise Almaza

1/2 verre d'arak (Brun)

Verre d’arak (Brun)

Cocktail maison, arak et sirop de miire

A BOIRE FRAIS

Sirop de miire / citron / datte
Soda Bio (citron, fruit rouges, cola)
Citronnade maison

Eau plate 50cl

Eau gazeuse 50cl

A BOIRE CHAUD

Expresso, déca, noisette, allongeé
Café turc

Café blanc

Thé, tisane

+<]L°,\W ‘ Du mardi au samedi 12h-15h et 19h- 22h
L ovssertune Brunch les Dimanches 12h00-15h

Verre 12cl

6,5€
6,5€
6€

6,5€

10€

5€
5€
8€
7€

3,5€
L€
4,5€
L€
L€

2€
3,5€
3,5€

4e

37,5¢l

18€
18€
18€

75cl

28€
28€
25€

30,5€
25€
28€

50€

80 avenue Jean Jaurés

75019 Paris

Tel.: +33 144 52 01 63



